Техническое задание 
на закупку продуктов питания (крупы, макаронные изделия, специи и прочая бакалейная продукция) .
1. Общие положения.
1 Поставляемые товары должны быть новые, не бывшие в использовании, не из ремонта, если в техническом задании прямо не указано иное. Расходные материалы должны быть оригинальные и не восстановленные.
2 Товары по своим характеристикам должны соответствовать параметрам, приводимым в требованиях, перечисленных ниже.
3 Каждая единица оборудования, являющаяся отдельно производимым товаром, должна быть представлена описанием с указанием товарных знаков, знаков обслуживания, фирменных наименований, патентов, полезных моделей, промышленных образцов, наименования места происхождения товара или наименования производителя товара.
4 В цену товара должны быть включены все расходы Участника закупки по доставке, упаковке, маркировке, погрузке, транспортировке, разгрузке товаров, а также прочие расходы и налоги, уплаченные или подлежащие уплате. Цена контракта должна оставаться неизменной до момента исполнения обязательств по контракту.

2 Характеристики поставляемого товара и сопутствующих услуг.

2.1
Название и характеристики поставляемого товара (качественные и функциональные), требования к совместимости поставляемого товара с уже имеющимся у Заказчика (Количество, шт.).
	№

п/п
	Наименование товара
	Ед. изм.
	Кол-во

(в ед.)
	Наименование параметра указанного товара
	Значение
	№ пункта и наименование НПА в соответствии с зак-вом о тех. регулировании
	Начальная (максимальная) цена за ед. товара (руб.)

	1.
	Дрожжи инстантные
	кг
	4
	
	
	Требования не предъявляются
	1 107,57

	
	
	
	
	Сорт
	Высший
	
	

	
	
	
	
	Массовая доля влаги
	Не более 8 % 
	
	

	
	
	
	
	Упаковка
	Вакуумная упаковка
	
	

	
	
	
	
	Энергетическая ценность 
	Не менее 365 ккал
	
	

	
	
	
	
	Масса продукта в каждой упаковке
	Не менее 0,5 кг
	
	

	
	
	
	
	Остаточный срок годности продукта при температуре 20±5 °С и относительной влажности воздуха не более 75 % на момент поставки 
	Не менее 90-та суток
	
	

	2.
	Макаронные изделия
	кг
	464
	
	
	Требования не предъявляются
	45,91



	
	
	
	
	Сорт
	Высший
	
	

	
	
	
	
	Группа, не ниже
	А
	
	

	
	
	
	
	Масса продукта в каждой упаковке
	От 0,4 кг до 0,5 кг
	
	

	
	
	
	
	Остаточный срок годности продукта при температуре 20±5 °С и относительной влажности воздуха не более 75 % на момент поставки 
	Не менее 90-та суток
	
	

	3.
	Вермишель
	кг
	47
	
	
	Требования не предъявляются
	45,95



	
	
	
	
	Сорт
	Высший
	
	

	
	
	
	
	Группа, не ниже
	А
	
	

	
	
	
	
	Энергетическая ценность
	Не менее 361 ккал, отварных – не менее 145 ккал.
	
	

	
	
	
	
	Пищевая ценность в 100г
	Белки не менее 10 г, Углеводы не менее 70,0 г, Жиры не менее 2,0 г.
	
	

	
	
	
	
	Масса продукта в каждой упаковке
	От 0,4 кг до 0,5 кг
	
	

	
	
	
	
	Остаточный срок годности продукта при температуре 20±5 °С и относительной влажности воздуха не более 75 % на момент поставки 
	Не менее 90-та суток
	
	

	4.
	Пшено
	кг
	267
	
	
	Требования не предъявляются
	45,49



	
	
	
	
	Сорт
	Высший
	
	

	
	
	
	
	Доля доброкачественного ядра
	Не менее 99,2 % 
	
	

	
	
	
	
	Влажность
	Не более 16 %
	
	

	
	
	
	
	Пищевая и энергетическая ценность:
	Белок не менее 11,5 г, жир не менее 3,0 г, крахмал не менее 60,0 г, не менее 330 ккал.
	
	

	
	
	
	
	Масса продукта в каждой упаковке
	От 0,8 кг до 1,0 кг 
	
	

	
	
	
	
	Остаточный срок годности продукта при температуре 20±5 °С и относительной влажности воздуха не более 75 % на момент поставки 
	Не менее 90-та суток
	
	

	5.
	Рис пропаренный
	кг
	465
	
	
	Требования не предъявляются
	59,10



	
	
	
	
	Сорт
	Высший
	
	

	
	
	
	
	Пищевая ценность в 100г продукта: 
	Белки - не менее 8,0 г, жиры- не менее 0,4 г, углеводы – не менее 70,0г.
	
	

	
	
	
	
	Энергетическая ценность 
	Не менее 340,0 ккал.
	
	

	
	
	
	
	Масса продукта в каждой упаковке
	От 0,8 кг до 1,0 кг
	
	

	
	
	
	
	Остаточный срок годности продукта при температуре 20±5 °С и относительной влажности воздуха не более 75 % на момент поставки 
	Не менее 90-та суток
	
	

	6.
	Крупа перловая
	кг
	26
	
	
	Требования не предъявляются
	21,23



	
	
	
	
	Сорт
	Высший
	
	

	
	
	
	
	Энергетическая ценность: 
	Не менее 300 ккал.
	
	

	
	
	
	
	Пищевая ценность на 100г продукта: 
	Белок не менее 10 г, жир не менее 1,0г, углеводы не менее 60,0г.
	
	

	
	
	
	
	Масса продукта в каждой упаковке
	От 0,8 кг до 1,0 кг
	
	

	
	
	
	
	Остаточный срок годности продукта при температуре 20±5 °С и относительной влажности воздуха не более 75 % на момент поставки 
	Не менее 90-та суток
	
	

	7.
	Крупа пшеничная
	кг
	42
	
	
	Требования не предъявляются
	32,18



	
	
	
	
	Сорт
	Высший
	
	

	
	
	
	
	Энергетическая ценность: 
	Не менее 300 ккал.
	
	

	
	
	
	
	Пищевая ценность на 100г продукта: 
	Белок не менее 10 г, жир не менее 1,0 г, углеводы не менее 60,0 г.
	
	

	
	
	
	
	Масса продукта в каждой упаковке
	От 0,8 кг до 1,0 кг
	
	

	
	
	
	
	Остаточный срок годности продукта при температуре 20±5 °С и относительной влажности воздуха не более 75 % на момент поставки 
	Не менее 90-та суток
	
	

	8.
	Крупа кукурузная
	кг
	42
	
	
	Требования не предъявляются
	37,95



	
	
	
	
	Сорт
	Высший
	
	

	
	
	
	
	Содержится до 75% углеводов, витамины B1 В2, РР, каротин.
	соответствие
	
	

	
	
	
	
	Пищевая ценность 100г: 
	Жиры не менее 3г, белки не менее 8,0г, углеводы не менее 70г.
	
	

	
	
	
	
	Энергетическая ценность
	Не менее 330 ккал.
	
	

	
	
	
	
	Масса продукта в каждой упаковке
	От 0,8 кг до 1,0 кг
	
	

	
	
	
	
	Остаточный срок годности продукта при температуре 20±5 °С и относительной влажности воздуха не более 75 % на момент поставки 
	Не менее 90-та суток
	
	

	9.
	Крупа манная
	кг
	137
	
	
	Требования не предъявляются
	31,83



	
	
	
	
	Сорт
	Высший
	
	

	
	
	
	
	Пищевая ценность в 100г продукта: 
	Белок не менее 12,0 г, жир не менее 1,0 г, углеводы не менее 67,0 г
	
	

	
	
	
	
	Энергетическая ценность 
	Не менее 320 ккал.
	
	

	
	
	
	
	Масса продукта в каждой упаковке
	От 0,8 кг до 1,0 кг
	
	

	
	
	
	
	Остаточный срок годности продукта при температуре 20±5 °С и относительной влажности воздуха не более 75 % на момент поставки 
	Не менее 90-та суток
	
	

	10.
	Геркулес
	кг
	88
	
	
	Требования не предъявляются
	74,59



	
	
	
	
	Сорт
	Высший
	
	

	
	
	
	
	Энергетическая ценность
	Не менее 350 ккал
	
	

	
	
	
	
	Пищевая ценность на 100г продукта
	белок не менее 12,0г, жир не менее 6,0г, углеводы не менее 60,0г.
	
	

	
	
	
	
	Масса продукта в каждой упаковке
	От 0,8 кг до 1,0 кг
	
	

	
	
	
	
	Остаточный срок годности продукта при температуре 20±5 °С и относительной влажности воздуха не более 75 % на момент поставки 
	Не менее 90-та суток
	
	

	11.
	Горох
	кг
	76
	
	
	Требования не предъявляются
	30,98



	
	
	
	
	Сорт
	Высший
	
	

	
	
	
	
	Тип
	Шлифованный, целый
	
	

	
	
	
	
	Степени очистки
	Не менее 4: калибровка - отбор зерен равного размера, сортировка - отделение примесей и битых зерен, просеивание - удаление шелухи, песка и камней, продувка - очистка воздухом от пыли и мучки
	
	

	
	
	
	
	Энергетическая ценность 
	не менее 310 ккал.
	
	

	
	
	
	
	Пищевая ценность в 100г продукта
	Белки - не менее 20 г, жиры - не менее 1,0 г, углеводы - не менее 50,0 г
	
	

	
	
	
	
	Масса продукта в каждой упаковке
	От 0,8 кг до 1,0
	
	

	
	
	
	
	Остаточный срок годности продукта при температуре 20±5 °С и относительной влажности воздуха не более 75 % на момент поставки 
	Не менее 90-та суток
	
	

	12.
	Фасоль
	кг
	61
	
	
	Требования не предъявляются
	121,86



	
	
	
	
	Сорт
	Высший
	
	

	
	
	
	
	Пищевая ценность в 100 г продукта: 
	Белки - не менее 20 г, жиры - не менее 2 г, углеводы - не менее 50,0 г
	
	

	
	
	
	
	Энергетическая ценность
	не менее 290 ккал.
	
	

	
	
	
	
	Масса продукта в каждой упаковке
	От 0,8 кг до 1,0
	
	

	
	
	
	
	Остаточный срок годности продукта при температуре 20±5 °С и относительной влажности воздуха не более 75 % на момент поставки 
	Не менее 90-та суток
	
	

	13.
	Крупа гречневая 
	кг
	502
	
	
	Требования не предъявляются
	33,59



	
	
	
	
	Сорт
	Высший
	
	

	
	
	
	
	Выработано из гречихи первого сорта
	Соответствие
	
	

	
	
	
	
	Доброкачественное ядро
	Не менее 99 %
	
	

	
	
	
	
	Пищевая ценность: 
	Белки не менее 12,0 г; Жиры не менее 2,0 г; Углеводы не менее 68,0 г; витамины В1, В2, РР.
	
	

	
	
	
	
	Масса продукта в каждой упаковке
	От 0,8 кг до 1,0 кг
	
	

	
	
	
	
	Остаточный срок годности продукта при температуре 20±5 °С и относительной влажности воздуха не более 75 % на момент поставки 
	Не менее 90-та суток
	
	

	14.
	Мука пшеничная
	кг
	828
	
	
	Требования не предъявляются
	41,65



	
	
	
	
	Сорт
	Высший
	
	

	
	
	
	
	Пищевая ценность в 100г: 
	Белки не менее 10,0 г, жиры не менее 1,0 г, углеводы не менее 60 г
	
	

	
	
	
	
	Энергетическая ценность
	Не менее 330 ккал.
	
	

	
	
	
	
	Масса продукта в каждой упаковке
	От 1,8 кг до 2,0 кг
	
	

	
	
	
	
	Остаточный срок годности продукта при температуре 20±5 °С и относительной влажности воздуха не более 75 % на момент поставки 
	Не менее 90-та суток
	
	

	15.
	Чечевица
	кг
	21
	
	
	Требования не предъявляются
	106,09



	
	
	
	
	Класс
	Первый 
	
	

	
	
	
	
	Степень очистки
	Не менее 4: калибровка - отбор зерен равного размера, сортировка - отделение примесей и битых зерен, просеивание - удаление шелухи, песка и камней, продувка - очистка воздухом от пыли и мучки
	
	

	
	
	
	
	Энергетическая ценность в 100г продукта
	Белки - не менее 24,0 г, жиры - не менее 1,0 г, углеводы - не менее 53,0 г
	
	

	
	
	
	
	Энергетическая ценность 
	Не менее310 ккал
	
	

	
	
	
	
	Масса продукта в каждой упаковке
	От 0,8 кг до 1,0 кг
	
	

	
	
	
	
	Остаточный срок годности продукта при температуре 20±5 °С и относительной влажности воздуха не более 75 % на момент поставки 
	Не менее 90-та суток
	
	

	15.
	Крахмал
	кг
	12
	
	
	
	105,80



	
	
	
	
	Сорт
	Не ниже первого
	
	

	
	
	
	
	Пищевая ценность: 
	Белки не менее 0,1 г, жиры не менее 0,1 г, углеводы не менее 70 г.
	
	

	
	
	
	
	Энергетическая ценность
	Не менее 330 ккал.
	
	

	
	
	
	
	Внешний вид
	Однородный порошок
	
	

	
	
	
	
	Остаточный срок годности продукта при температуре 20±5 °С и относительной влажности воздуха не более 75 % на момент поставки 
	Не менее 90-та суток
	
	

	16.
	Сахарный песок
	кг
	996
	
	
	Требования не предъявляются
	46,67



	
	
	
	
	Цвет
	Белый
	
	

	
	
	
	
	Вкус и запах
	сладкий, без посторонних привкуса и запаха, как в сухом сахаре, так и в его водном растворе
	
	

	
	
	
	
	Сыпучесть 
	сыпучий
	
	

	
	
	
	
	Выработано из сахарной свеклы или сахара-сырца
	Соответствие 
	
	

	
	
	
	
	Массовая доля сахарозы
	Не менее 99,75 % 
	
	

	
	
	
	
	Масса продукта в каждой упаковке
	От 0,9 кг до 1,0 кг
	
	

	
	
	
	
	Остаточный срок годности продукта при температуре 20±5 °С и относительной влажности воздуха не более 75 % на момент поставки 
	Не менее 30-ти суток
	
	

	17.
	Соль йодированная
	кг
	205
	
	
	Требования не предъявляются
	16,09



	
	
	
	
	Сорт
	Экстра
	
	

	
	
	
	
	Содержание NaCl
	Не менее 99%
	
	

	
	
	
	
	Обогащенная йодатом калия
	Соответствие
	
	

	
	
	
	
	Массовая доля йода 
	Не менее (40±15)*10-4 % 
	
	

	
	
	
	
	Масса продукта в каждой упаковке
	Не менее 1,0 кг
	
	

	
	
	
	
	Упаковка каждой единицы
	Пакет из пищевого полиэтилена
	
	

	
	
	
	
	Остаточный срок годности продукта при температуре 20±5 °С и относительной влажности воздуха не более 75 % на момент поставки 
	Не менее 90-та суток
	
	

	18.
	Лимонная кислота
	кг
	1
	
	
	Требования не предъявляются
	721,33



	
	
	
	
	Масса продукта в каждой упаковке
	От 0,005 до 0,05 кг
	
	

	
	
	
	
	Остаточный срок годности продукта при температуре 20±5 °С и относительной влажности воздуха не более 75 % на момент поставки 
	Не менее 90-та суток
	
	

	19.
	Ванилин
	кг
	1
	
	
	Требования не предъявляются
	1 314,48



	
	
	
	
	Масса продукта в каждой упаковке
	От 0,001 до 0,003 кг
	
	

	
	
	
	
	Остаточный срок годности продукта при температуре 20±5 °С и относительной влажности воздуха не более 75 % на момент поставки 
	Не менее 90-та суток
	
	

	20.
	Лавровый лист
	кг
	1
	
	
	Требования не предъявляются
	2 773,33



	
	
	
	
	Внешний вид
	Листья здоровые, не поврежденные вредителями и болезнями, по форме продолговатые, ланцетовидные, овальные, по окраске зеленые, сероватые с серебристым оттенком
	
	

	
	
	
	
	Энергетическая и пищевая ценность
	Калорийность не менее 31  ккал. 

Белки не менее 7,  гр.

Жиры не менее 8,  гр.

Углеводы не менее 48,  гр.


	
	

	
	
	
	
	Содержание желтых листьев
	Не более 2 % 
	
	

	
	
	
	
	Длина листа
	Не менее 3 см
	
	

	
	
	
	
	Содержание листьев ломаных, длиной более 3 см
	Не более 8 % 
	
	

	21.
	Перец горошек черный
	кг
	1
	
	
	Требования не предъявляются
	1 195,67



	
	
	
	
	Внешний вид
	Плоды шаровидной формы с морщинистой поверхностью диаметром от 2 до 5 мм
	
	

	
	
	
	
	Цвет
	Черный с коричневым оттенком
	
	

	
	
	
	
	Вкус и запах
	горько-жгучий вкус и сильный аромат с содержанием в нем эфирных масел 
	
	

	
	
	
	
	Калорийность 
	не менее 250 ккал.
	
	

	
	
	
	
	Пищевая ценность
	Белки не менее 10,0 г. Жиры не менее 3,0 г.

Углеводы не менее 38,0 г. 
	
	

	
	
	
	
	Массовая доля влаги
	не более 12%
	
	

	
	
	
	
	Массовая доля мелких и дробленных плодов
	Не более 6%
	
	

	
	
	
	
	Массовая доля примесей растительного происхождения
	Не более 3%
	
	

	
	
	
	
	Массовая доля плодов, пораженных поверхностной  плесенью, видимой невооруженным глазом
	Не более 1%
	
	

	
	
	
	
	Зараженность вредителями хлебных запасов
	Не допускается
	
	

	
	
	
	
	Гнилые плоды
	Не допускается
	
	

	22.
	Перец черный молотый
	кг
	1
	
	
	Требования не предъявляются
	995,32



	
	
	
	
	Сорт
	Высший
	
	

	
	
	
	
	Внешний вид
	Порошкообразный
	
	

	
	
	
	
	Цвет
	Темно-серый различных оттенков
	
	

	
	
	
	
	Вкус и запах
	горько-жгучий вкус и сильный аромат с содержанием в нем эфирных масел 
	
	

	
	
	
	
	Калорийность 
	не менее 250  ккал
	
	

	
	
	
	
	Пищевая ценность
	Белки не менее 10,0 гр. Жиры не менее 3,0  гр. Углеводы не менее 38,0 гр. 
	
	

	23.
	Мак пищевой
	кг
	2
	
	
	Требования не предъявляются
	536,72



	
	
	
	
	Внешний вид
	целые, сухие (без избыточной внешней влаги), незагрязненные (без наличия видимых посторонних веществ), доброкачественные (не допускается присутствие семян со следами гниения или порчи), непрогорклые и здоровые семена в негреющемся состоянии
	
	

	
	
	
	
	Тип
	I или III
	
	

	
	
	
	
	Содержание семян других типов
	Не более 15 %
	
	

	
	
	
	
	Влажность
	Не более 8,0 % 
	
	

	
	
	
	
	Зараженность вредителями хлебных запасов
	Не допускается
	
	

	
	
	
	
	Содержание семян клещевины
	Не допускается
	
	

	
	
	
	
	Содержание наркотических средств
	Не допускается
	
	

	
	
	
	
	Масса продукта в каждой упаковке
	Не менее 0,25 кг
	
	

	24.
	Зеленый горошек
	кг
	56
	
	
	Требования не предъявляются
	99,32



	
	
	
	
	Сорт
	Высший
	
	

	
	
	
	
	Внешний вид
	Зерна целые без примесей оболочек зерен
	
	

	
	
	
	
	Цвет зерен
	Зеленый, светло-зеленый или оливковый, однородный в единице фасовки
	
	

	
	
	
	
	Состав
	зеленый горошек, соль, сахар, вода
	
	

	
	
	
	
	Содержит белок, клетчатку, углеводы, железо, калий, фосфор, цинк, витамин С, витамины группы В — В1, В2, В6
	соответствие
	
	

	
	
	
	
	Пищевая ценность на 100г
	белки не менее 5,0г, жир не менее 0,7г, углеводы не менее 7,0г
	
	

	
	
	
	
	Энергетическая ценность
	не менее 70 ккал
	
	

	
	
	
	
	Содержание растительных примесей (лепестки, обрывки створок, стручков)
	не более 3 шт на 100 г консервов
	
	

	
	
	
	
	Минеральные примеси и посторонние примеси 
	не допускаются
	
	

	
	
	
	
	Выработано из зерен овощного гороха мозговых сортов
	Соответствие
	
	

	
	
	
	
	Массовая доля горошка
	Не менее 55 %
	
	

	
	
	
	
	Масса продукта в каждой упаковке
	Не менее 0,4 кг
	
	

	25.
	Кукуруза сладкая
	кг
	67
	
	
	Требования не предъявляются
	93,34



	
	
	
	
	Сорт
	Высший
	
	

	
	
	
	
	Внешний вид
	Зерна целые, правильно срезанные, с одинаковой глубиной срезки, без рваных зерен и зерен с тканью початка, без кусочков стержней и початков, частиц лиственного покрова и шелковистых нитей
	
	

	
	
	
	
	Пищевая ценность 100г продукта
	белки – не менее 2,0г., жиры – не менее 1,7г., углеводы – не менее 11,0г.
	
	

	
	
	
	
	энергетическая ценность 100 г. Продукта
	не менее 50 ккал
	
	

	
	
	
	
	Масса продукта в каждой упаковке
	Не менее 0,4 кг
	
	

	26.
	Томатная паста «Помидорка» или эквивалент
	кг
	111
	
	
	Требования не предъявляются
	190,19



	
	
	
	
	Сорт
	Экстра
	
	

	
	
	
	
	Внешний вид, консистенция
	Однородная концентрированная масса от полужидкой до мажущейся консистенции (в зависимости от массовой доли растворимых сухих веществ), без темных включений, остатков кожицы семян и других грубых частиц плодов
	
	

	
	
	
	
	Цвет
	Красный, оранжево-красный или малиново-красный, равномерный по всей массе
	
	

	
	
	
	
	Содержание соли
	Без соли
	
	

	
	
	
	
	Масса продукта в каждой упаковке
	От 0,700 кг до 0,800 кг.
	
	

	
	
	
	
	Остаточный срок годности продукта при температуре 20±5 °С и относительной влажности воздуха не более 85 % на момент поставки 
	Не менее 90-та суток
	
	

	27.
	Икра из кабачков
	кг
	80
	
	
	Требования не предъявляются
	121,62



	
	
	
	
	Внешний вид
	Однородная, равномерно измельченная масса с видимыми включениями зелени и пряностей, без грубых семян перезрелых овощей
	
	

	
	
	
	
	Консистенция
	Мажущаяся или слегка зернистая
	
	

	
	
	
	
	Массовая доля сухих веществ, %, не менее,
	Не менее 19,0 %
	
	

	
	
	
	
	Массовая доля жира, %, не менее
	Не менее 7,0 %
	
	

	
	
	
	
	Минеральные примеси
	Не допускаются
	
	

	
	
	
	
	Масса продукта в каждой упаковке
	Не менее 0,5 кг
	
	

	
	
	
	
	Остаточный срок годности продукта при температуре 20±5 °С и относительной влажности воздуха не более 85 % на момент поставки 
	Не менее 90-та суток
	
	

	28.
	Икра из баклажанов
	кг
	80
	
	
	Требования не предъявляются
	134,04



	
	
	
	
	Внешний вид
	Однородная, равномерно измельченная масса с видимыми включениями зелени и пряностей, без грубых семян перезрелых овощей
	
	

	
	
	
	
	Консистенция
	Мажущаяся или слегка зернистая
	
	

	
	
	
	
	Массовая доля сухих веществ
	Не менее 20,0%
	
	

	
	
	
	
	Массовая доля жира, %, не менее
	Не менее 9,0 %
	
	

	
	
	
	
	Минеральные примеси
	Не допускаются
	
	

	
	
	
	
	Масса продукта в каждой упаковке
	Не менее  0,5 кг
	
	

	
	
	
	
	Остаточный срок годности продукта при температуре 20±5 °С и относительной влажности воздуха не более 85 % на момент поставки 
	Не менее 90-та суток
	
	

	29.
	Курага
	кг
	80
	
	
	Требования не предъявляются
	286,80



	
	
	
	
	Сорт
	Высший
	
	

	
	
	
	
	Внешний вид
	Целые приплюснутые плоды с выдавленной косточкой или половинки плодов правильной круглой или овальной формы со слегка завернутыми краями, одного вида, с неповрежденной кожицей, не слипающиеся при сжатии
	
	

	
	
	
	
	Цвет
	Однородный, от светло-желтого до ярко-оранжевого
	
	

	
	
	
	
	Энергетическая ценность 100 г продукта 
	не менее 240 ккал
	
	

	
	
	
	
	Пищевая ценность
	белки — не менее 3,0 г, жиры — не менее 0,50 г, углеводы — не менее 60,0 г
	
	

	
	
	
	
	Массовая доля дефектных плодов
	Не более 7 % , не допускается содержание плодов загнивших, горелых, отходов; насекомых-вредителей, их личинок и куколок
	
	

	
	
	
	
	Масса продукта в каждой упаковке
	От 4,5 кг до 5 кг
	
	

	30.
	Изюм
	кг
	80
	
	
	Требования не предъявляются
	225,70



	
	
	
	
	Сорт
	Не ниже первого
	
	

	
	
	
	
	Внешний вид
	Масса ягод сушеного винограда одного вида, сыпучая, без комкования; ягоды после заводской обработки без плодоножек
	
	

	
	
	
	
	Цвет
	От светло-желтого до коричневого
	
	

	
	
	
	
	Массовая доля влаги
	От 17 % до 19 %
	
	

	
	
	
	
	Масса продукта в каждой упаковке
	Не более 10,0 кг
	
	

	31.
	Чернослив
	кг
	22
	
	
	Требования не предъявляются
	281,23



	
	
	
	
	Сорт
	Высший
	
	

	
	
	
	
	Внешний вид
	Целые приплюснутые плоды с выдавленной косточкой или половинки плодов правильной круглой или овальной формы со слегка завернутыми краями, одного вида, с неповрежденной кожицей, не слипающиеся при сжатии
	
	

	
	
	
	
	Цвет
	Однородный, черный с синеватым оттенком, глянцевый. Допускается коричневый оттенок
	
	

	
	
	
	
	Масса продукта в каждой упаковке
	Не менее 10,0 кг
	
	

	32.
	Шиповник сушеный
	кг
	53
	
	
	Требования не предъявляются
	263,40



	
	
	
	
	Внешний вид
	Цельные, очищенные от чашелистиков и плодоножек ложные плоды; стенки плодов твердые, хрупкие; внутри плоды обильно выстланы длинными, очень жесткими щетинистыми волосками
	
	

	
	
	
	
	Цвет плодов
	От оранжево-красного до буровато-красного
	
	

	
	
	
	
	Влажность
	Менее 15 % 
	
	

	
	
	
	
	Энергетическая ценность 100 г продукта,
	не менее 250 ккал
	
	

	
	
	
	
	Пищевая ценность
	белки: не менее 4 г, углеводы: не менее 60,0 г,
	
	

	
	
	
	
	Масса продукта в каждой упаковке
	Не более 1 кг
	
	

	
	
	
	
	Упаковка каждой единицы
	Пакет из пищевого полиэтилена с ZIP-LOCK 
	
	

	
	
	
	
	Остаточный срок годности продукта при температуре 20±5 °С и относительной влажности воздуха не более 75 % на момент поставки 
	Не менее 90-та суток
	
	

	33.
	Масло растительное рафинированное дезодорированное
	кг
	334
	
	
	ГОСТ Р 52465-2005
	68,79



	
	
	
	
	Тип
	Первый отжим, без запаха
	
	

	
	
	
	
	Консерванты, холестерин
	Отсутствие
	
	

	
	
	
	
	Содержание витамина Е
	Соответствие
	
	

	
	
	
	
	Энергетическая ценность
	Не менее 899 ккал
	
	

	
	
	
	
	Масса продукта в каждой упаковке
	Не менее 0,92 кг
	
	

	
	
	
	
	Упаковка каждой единицы
	Бутылка из пищевого пластика
	
	

	ИТОГО:
	341932,17



3 Необходимые расходные материалы и запасные части, поставляемые вместе с товаром, их характеристики (Количество, шт.). Не требуется.
4 Сертификация.

При поставке товара должны быть предоставлены следующие сертификационные документы на каждую позицию:

4.1 Сертификат соответствия (называемый также сертификат качества), выданный Роспотребнадзором, на всю продукцию из п.2.1.
4.2 Санитарно-эпидемиологическое заключение о соответствии поставляемого товара нормам, предъявляемым к данному оборудованию на территории РФ.
5 Требования к упаковке товара. 

5.1 На упаковках товаров обязательно должен быть указан срок изготовления каждого продукта и срок реализации.
5.2 Товар поставляется в таре и упаковке, соответствующей государственным стандартам и техническим условиям, недеформированной, обеспечивающей сохранность товара при транспортировке.

6 Требования к гарантийному сроку:
6.1 При поставке товара требуется предоставить гарантию производителя на срок: не требуется.
6.2 При поставке товара требуется предоставить гарантию поставщика на срок: условия гарантии действуют в течение 12 месяцев с момента заключения Контракта.
7 Объем предоставления гарантии качества:

7.1 В случае обнаружения некачественной продукции, в том числе обнаружения такового проверяющими органами, все убытки, понесенные в связи с этим, несет Поставщик
7.2 .В случае поставки продукции ненадлежащего качества, Заказчиком составляется двухсторонний акт о возврате некачественных продуктов, который в обязательном порядке подписывается обеими сторонами.
7.3 В случае поставки продукции ненадлежащего качества, в том числе нарушения целостности упаковки, Исполнитель в течение 1 календарного дня, считая от даты подписания двухстороннего акта проверки продукции по соответствующей партии, обязан заменить соответствующую часть продукции на качественный без выставления дополнительных счетов оплаты Заказчику.
7.4 Поставщик должен соблюдать: установленные действующими нормативно-правовыми актами РФ сроки и условия хранения продуктов на складах, сроки и условия поставки в образовательное учреждение.
8 Требования к обслуживанию товар: не требуется.
9 Требования к расходам на эксплуатацию и обслуживание товара в гарантийный срок: не требуется.
10 Список документации, передаваемой вместе с товаром.

10.1 Товарная накладная в 2 экземплярах
10.2 Счет – фактура в 1 экземпляре. 
10.3 Счет в 1 экземпляре
10.4 Итоговый акт сдачи-приемки за весь период действия Контракта.
10.5 Удостоверение о качестве и безопасности на поставляемый товар.
10.6 Наличие ярлыка производителя на каждый вид продукции.
11 Требования к обязательности осуществления монтажа и наладки товара: не требуется.
12 Обучение лиц заказчика, осуществляющих использование и обслуживание поставляемого товара: не требуется.
13 Поставка товаров по данной закупке производится поэтапно. 

13.1 Доставка продуктов осуществляется за счет поставщика по адресу г. Уфа, ул. Аксакова, д. 4, гостиница «Хилтон Гарден Инн Риверсайт». Товары поставляются ежедневно партиями в соответствии с заявками Заказчика в период с 09.00. до 17.00.
13.2 Товар должен транспортироваться в соответствии с Правилами перевозок грузов, действующими на данном виде транспорта, при соблюдении температурных режимов для конкретного вида поставляемого продукта в соответствии с санитарными правилами и нормативами.
13.3 График поставки продукции: заявки подаются заказчиком ежедневно. Заявки передаются по факсу, либо посредством электронной почты, либо в виде оригинала – на выбор заказчика, по телефону и адресу, указанным поставщиком во второй части заявки. Разгрузка осуществляется Поставщиком.
13.4 При исполнении Контракта поставке и оплате подлежат только товары в количестве и ассортименте, указанном в заявке Заказчика. Не заказанные товары не поставляются и не оплачиваются. Заказчик не вправе заказывать, а поставщик не вправе поставлять количество товара большее, чем указано в разделе 2 настоящего технического задания, и по ценам за единицу товара, отличным от цен за единицу каждого типа товара, указанных в Контракте. 
13.5 Стоимость каждой единицы поставляемого товара определяется и указывается в Контракте путем применения понижающего коэффициента, равного проценту снижения начальной цены Контракта, достигнутому в результате проведения запроса котировок, к начальной (максимальной) цене каждой позиции технического задания, указанной в разделе 2 данного технического задания.
13.6 Оплата производится за каждую поставку и  пропорционально объему фактически поставленных товаров, после подписания Заказчиком товарной накладной. Счета за поставленный товар выставляются за каждую поставку в соответствии с фактически поставленными товарами. Оплата за весь срок исполнения Контракта не может превышать общей цены Контракта. Оплата каждого типа товара осуществляется в соответствии с ценой единицы этого типа товара, указанного в Контракте. 
14 Условия поставки товаров. Товары поставляются в соответствии с заявками Заказчика в течение 12 месяцев с момента заключения Контракта, в пределах максимального количества, указанного в разделе 2 настоящего технического задания. Заявки подаются заказчиком ежедневно. Заказчик не имеет права заказывать, а поставщик поставлять товар в количестве, превышающем указанное в настоящем техническом задании для каждого наименования товара.
