Проект «Многоэтажный гостиничный комплекс на земельном участке, ограниченном ул. Аксакова, ул. Тубинской, переулком Скворцова в Кировском районе городского округа города Уфы Республики Башкортостан».

Конкурсная документация

ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ

(на выполнение работ)

На поставку оборудования и материалов, монтажные и пусконаладочные работы систем отопления и вентиляции (жилое здание).

январь 2014 года

 
ОБЩАЯ ЧАСТЬ

Проект «Многоэтажный гостиничный комплекс на земельном участке, ограниченном ул. Аксакова. Тубинской, переулком Скворцова в Кировском районе городского округа город Уфа Республики Башкортостан» (далее объект) разработан на основании исходно разрешительной документации:

- Градостроительное заключение по условиям размещения объекта № ГЗ-5926/Ю от 30.11.2005 г.

- Протокол заседания комиссии по застройке г.Уфы от 20.06.2006 г.

- Постановление главы администрации городского округа город Уфа № 3637 от 28.07.06 

- Постановление главы администрации городского округа город Уфа № 3936 от 17.08.06

- Градостроительный план земельного участка, утвержденный Постановлением главы администрации городского округа город Уфа № 4843 от 11.08. 2008 года.

- Разрешение на строительство RU 0308000-534-П

ВВЕДЕНИЕ

Выполнение Работ по поставке, монтажу и пусконаладке систем вентиляции кондиционирования и отопления здания гостиничного комплекса выполняется на основании настоящего технического задания, проекта Объекта, рабочей документации, разработанного ООО ПИИ «АС-Проект».

Земельный участок, отведенный для строительства, расположен на бровке южного склона реки Белой в Кировском районе г. Уфы. и ограничен улицами Аксакова, Тубинской и переулком Скворцова. 

Северная граница участка примыкает к территории БГУ; восточная, южная и западная примыкают к городским землям. Рельеф участка сложный, с резким понижением в сторону реки. 

Перепад рельефа в пределах границ участка по направлению север- юг составляет 21 метр. 

КОНСТРУКТИВНАЯ СХЕМА ЗДАНИЯ

Конструктивная схема здания Объекта выбрана на основании архитектурно-планировочных решений Заказчика.

Здание представляет собой каркасную систему из монолитного железобетона с самонесущим заполнением из кирпича, газобетонных блоков и ГКЛ.

За отметку 0.000 принята относительная отметка пола 1-го этажа проектируемого здания, соответствующая абсолютной отметке +184,50 м.

Объект разделен на блок гостиницы, блок жилой и подземную автостоянку.  Конструктивная схема в месте примыкания блоков выполнена по принципу «парных колонн».

Каркас Объекта запроектирован из монолитного железобетона и включает в себя колонны, диафрагмы жесткости и простенки, внешние несущие стены (в подвальных этажах), балочные  и безбалочные  перекрытия. 

Лестницы – монолитные железобетонные. 



ТЕХНОЛОГИЧЕСКИЕ РЕШЕНИЯ

Рассматриваемый объект включает в себя (в осях здания А-Ш/1-4/1.1-4.1):

- 12-ти этажное здание гостиницы со встроенными вспомогательными помещениями. Поэтажно компоновка здания выполнена следующим образом:

Подвальный этаж (отм.-11,700):

-Загрузочный блок ресторанов;

-Производственные и складские помещения предприятий общественного питания;

-Вестибюльная часть фитнес-центра с раздевальными и спа-салоном;

-Технические и вспомогательные помещения;

Цокольный этаж (отм. -7,800): 

- Буфет для персонала вместимостью 30 посадочных мест;

- Раздевалки с душевыми для персонала общепита и гостиницы;

- Прачечная, мощностью 500 кг/сутки;

-Зал групповых занятий фитнес-центра, площадью 45,21 м2, зал индивидуальных занятий фитнес-центра, площадью 14,23 м2, тренажерный зал фитнес-центра, площадью 108,43 м2;

-Технические и вспомогательные помещения;

Цокольный этаж (отм. -3,900): 

-3 помещения для переговоров вместимостью по 8 посадочных мест, площадью 22,76 м2, 24,44 м2 и 23,90 м2;

-Многофункциональное помещение, вместимостью 100 посадочных мест;

-3 многофункциональных помещения, вместимостью 20 посадочных мест каждое;

-Тренажерный зал для постояльцев гостиницы, площадью 77,00 м2;

-Прачечная для постояльцев гостиницы;

-Технические и вспомогательные помещения;

Первый этаж (отм. 0,000):

-Административные помещения на 5 рабочих мест;

-Фойе гостиницы с рецепцией на 3 рабочих места;

-Ресторан на 128 посадочных мест;

-Бар на 14 посадочных мест;

-Технические и вспомогательные помещения;

Второй этаж (техэтаж)(отм.+4,800):

Технические помещения для инженерного оборудования;

Третий этаж (отм. +7,200):

-Жилые номера гостиницы (29 двухместных номеров Twin. 2 номера для МГН);

-Технические и вспомогательные помещения;

Четвертый этаж (отм.+10,200):

-Жилые номера гостиницы (16 двухместных номеров с дополнительным спальным местом Queen, 15 двухместных номеров Twin);

-Технические и вспомогательные помещения;

Пятый этаж (отм. +13,200):

-Жилые номера гостиницы (29 двухместных номеров с дополнительным спальным местом Queen, 2 двухместных номера Twin);

-Технические и вспомогательные помещения;

Шестой этаж (отм.+16,200):

-Жилые номера гостиницы (29 одноместных номеров King, 2 двухместных номера Twin);

-Технические и вспомогательные помещения;

Седьмой этаж (отм. +19,200):

-Жилые номера гостиницы (29 одноместных номеров King, 2 двухместных номера Twin);

-Технические и вспомогательные помещения;

Восьмой этаж (отм.+22,200):

-Жилые номера гостиницы (15 одноместных номеров King);

-Технические и вспомогательные помещения;

Девятый этаж (отм.+25,200):

Технические помещения для инженерного оборудования;

Предприятия общественного питания.

В состав гостиницы входят ресторан с залом на 128 посадочных мест и многофункциональное помещение на 100 посадочных мест, размещаемые на четырех встроенных этажах здания.

Ресторан на 128 п. м., размещаемый на отм. 0,000, предназначен для обслуживания постояльцев гостиницы во время завтрака и в течение дня. На этаже расположены: обеденный зал с баром и шведским столом площадью 318,7м2, помещение кухни (горячий цех), моечная столовой и кухонной посуды, подсобное помещение бара, кладовые продуктов, кладовая пищевых отходов, санузлы для посетителей и персонала, комната уборочного инвентаря.

Многофункциональное помещение на 100 п. м., размещаемое на отм. -3,900, предназначено для обслуживания банкетов, а также для многофункционального использования зала (проведение пресс-конференций и т. д.). 

На отм.-3,900 расположены: вестибюль, гардероб для посетителей, многофункциональное помещение площадью 233,2м2, горячий цех с раздаточной и комнатой обслуживания гостиничных номеров, холодный цех, моечные столовой и кухонной посуды, сервизная, складские, подсобные, бытовые и технические помещения. 

На отм. -7,800 расположены: буфет для персонала с обеденным залом на 30 п.м. площадью 52,2м2, моечная посуды, бытовые помещения для персонала общепита и гостиницы, складские и технические помещения. 

На отм. -11,700 расположены: загрузочные и складские помещения для продуктов, производственные помещения  для первичной обработки продуктов (мясорыбный, птицегольевой и овощной цех), помещение обработки яиц, кладовая овощей, кладовая пищевых отходов, кладовая и моечная тары, комната кладовщика, пост охраны, вспомогательные и технические помещения.

 Для персонала на этажах расположены санузлы. Для уборки помещений предусмотрена кладовая уборочного инвентаря.

Работа ресторана и многофункционального помещения предусмотрена на сырье с обслуживанием официантами. Количество реализуемых блюд в сутки ресторана на отм. 0,000 – 3600, на отм. -3,900 - 3000. Состав и площади помещений приняты согласно нормам. 

Технологический процесс приготовления пищи осуществляется следующим образом: сырье разгружается с автотранспорта и далее поступает через отдельный вход в загрузочную, размещаемую на отм. -11,700. Разгрузка и транспортировка пищевых продуктов  предусматривается с помощью грузовых тележек, которые транспортируют продукты в складские помещения: кладовые продуктов с холодильными камерами для хранения мясорыбной, молочно-жировой продукции, кладовые продуктов, для хранения напитков, инвентаря и тары. Хранение товаров, не требующего охлаждения, организовано в складских помещениях на производственных стеллажах и подтоварниках. Вблизи загрузочной расположены грузовые лифты грузоподъемностью 100 кг (Л6,Л7 2012-1580-01-ТХ1.С6), которые подают продукты на верхние этажи, в кладовые суточного запаса ресторанов. Мойка и хранение оборотной тары производится в отдельном помещении. Первичная обработка сырья производится в овощном, мясорыбном и птицегольевом цехах, размещаемых на отм. -11,700. 

Тепловая обработка и приготовление блюд осуществляется в горячем и холодном цехе, реализация готовой продукции производится через раздаточную. В проекте применено современное технологическое секционно-модулированное оборудование с электроподогревом.

Пищевые отходы и ТБО из моечных, производственных, складских и служебных помещений временно хранят в специальных кладовых, расположенных на каждом этаже предприятий общественного питания и далее транспортируют на грузовом лифте грузоподъемностью 200кг (Л8 2012-1580-01-ТХ1.С6) в кладовые отходов, расположенные на отм.-11,700 и имеющие связь с улицей. Для хранения пищевых отходов предусмотрены холодильные шкафы. 

Для персонала гостиницы запроектирован отдельный служебный вход с улицы. Бытовые помещения персонала общепита и персонала гостиницы размещены на отм. -7,800. Связь между этажами осуществляется с помощью служебной лестницы и пассажирского лифта, выпускаемого ОАО «МОС ОТИС», грузоподъемностью 1275кг с габаритными размерами кабины 1200х2300мм, предназначенный для перевозки пассажиров с учетом использования пожарных подразделений (Л1,Л2 2012-1580-01-ТХ1.С6).

Для обеспечения горячей пищей работающих гостиницы проектом предусмотрен буфет на 30 посадочных мест. Обслуживание сотрудников производится по скользящему графику в обеденном зале по типу шведского стола. Буфет запроектирован работающий на продукции высокой степени готовности (полуфабрикатов высокой степени готовности, готовых кулинарных изделий), поставляемой из мясорыбного, овощного, горячего цехов ресторана. 

В помещении моечной производится мойка столовой посуды. Пищевые отходы транспортируют в конце рабочей смены  в герметичных пластиковых пакетах с помощью грузового лифта грузоподъемностью 200 кг в кладовую отходов, расположенную на подвале. Состав и площади помещений буфета выполнены с учетом санитарных требований и норм. Все помещения оснащены необходимым оборудованием и мебелью. Набор оборудования и их технические характеристики приведены в спецификации технологического оборудования, изделий и материалов 2012-1580-01-ТХ1.С1. 

Удаление мусора осуществляется в конце рабочего времени гостиницы на отдельно расположенную контейнерную площадку для сбора мусора с твердым покрытием.

В подвальном этаже гостиницы (отм. -11,700) размещены загрузочные помещения ресторанов, вестибюльная группа фитнес-центра со спа-салоном, а также технические и вспомогательные помещения.

Фитнес-центр:

Фитнес-центр расположен на отметках -11,700 и -7,800 проектируемого здания и предназначен для занятий фитнесом постояльцев гостиницы и всех желающих. Основной вход расположен на отм -11,700 в осях Л/1-М/1 проектируемого здания. 

Пропускная способность фитнес-центра – 28 чел/час (118 чел/сут).

Помещения для занимающихся:

Занимающиеся через главный вход попадают в вестибюль, из которого запроектирован прямой доступ в гардероб верхней одежды, рецепцию, отдел продаж, кафетерий, помещение выдачи белья. Также из основного вестибюля предусмотрен доступ в спа-салон. Для посетителей предусмотрены одноразовые бахилы при входе. 

Далее по коридору посетители попадают в мужские и женские раздевальные. В составе раздевальных предусмотрены душевые, санузел, санузел для МГН, сауна, джакузи, хамам. Все раздевальные оснащены двухъярусными шкафчиками для хранения домашней одежды, сблокированные с местами для переодевания. Количество шкафчиков для переодевания определено исходя из пропускной способности фитнес-центра. Душевые и санитарные узлы предусмотрены непосредственно сообщающимися с раздевальными. Установлены фены для сушки волос из расчета: 1 фен на 20 мужчин и 1 фен на 10 женщин. 

На 2-м этаже фитнес-центра (отм.-7,800) располагаются универсальные залы для групповых и индивидуальных занятий, площадью 45,21м2 и 14,23м2 соответственно. Залы оснащены необходимыми видами спортивного инвентаря, хранящегося в инвентарных комнатах, а также звуковоспроизводящей и звукоусиливающей аппаратурой для удобства тренеров и занимающихся.

На отм. -7,800 располагается зал индивидуальной силовой подготовки (тренажерный зал), площадью 108,43 м2. В нем установлена линия силовых тренажеров (из расчета 6м2 на 1 тренажер), для  тренировки всех групп мышц.

Тренажеры обеспечивают проведение занятий для любых уровней подготовленности занимающихся, в том числе и занимающихся МГН. 

Для хранения спортивного инвентаря предусмотрены инвентарные в удобной связи с залами групповых занятий и тренажерными залами. В инвентарных на специальных стеллажах размещен переносной инвентарь.

Пол инвентарных предусмотрен на одном уровне с полом зала и без порога.

Помещение медицинского обслуживания:

На 1-м этаже фитнес-центра (отм.-11,700) располагается кабинет врача, где предполагается оказание неотложной помощи при травмах. Кабинет оснащен необходимым медицинским оборудованием и мебелью. Кабинет оборудован умывальником; установлен бактерицидный УФ облучатель закрытого типа (рециркулятор) для обеззараживания воздуха и поверхностей в присутствии людей. 

Опасные (рискованные) отходы образуются во всех кабинетах медицинского профиля. По существующей схеме обращения с отходами все опасные (рискованные отходы) подлежат сбору в герметичную одноразовую упаковку и вывозятся с другими отходами. Одноразовые шприцы подлежат разборке, отдельному сбору в целлофановые мешки поршней, баллонов и игл. Использованные дезинфицирующие растворы после разбавления водой сбрасываются в канализацию.

Буфет:

На 1-м этаже фитнес-центра располагается буфет, рассчитанный на 8 мест для занимающихся. При буфете, в удобной функциональной связи, находится подсобное помещение. Формат буфета предполагает торговлю продукцией высокой степени готовности через торговые автоматы. Специализированные автоматы позволяют продавать посетителям бутерброды, холодные закуски, выпечку, безалкогольные напитки, чай, кофе, мороженое. В связи с ограниченным ассортиментом блюд, используется одноразовая посуда. В подсобном помещении размещены стеллажи, столы, холодильники, раковина. В обеденном зале располагаются стол в комплекте со стульями, стойка с барными стульями, раковина для мытья рук. Расчет с покупателями производится через торговые автоматы. Пищевые отходы собираются в одноразовые пакеты для мусора, уложенные в мусоросборник и в конце рабочей смены вывозятся вместе с другими отходами. Доставка полуфабрикатов высокой степени готовности осуществляется в утренние часы до начала работы фитнес-центра. Количество продаваемой продукции, находящейся на складе и в торговых автоматах, рассчитывается исходя из сроков хранения пищевых полуфабрикатов. 

Помещения для тренеров:

На 2-м этаже фитнес-центра (отм.-7,800) проектом предусмотрены 2 раздевальные для тренерского персонала, мужская и женская, в которых установлены двухъярусные шкафчики для хранения одежды, сблокированные с местами для переодевания. При каждой раздевальной – душевая кабина, санитарный узел. Каждая раздевальная рассчитана на 10 мест для переодевания. 

Спа-салон:

На 1-м этаже фитнес-центра запроектирован спа-салон с кабинетом парикмахерской на 3 рабочих места, кабинетом маникюра на 2 рабочих места, косметологическим кабинетом на 1 рабочее место, кабинетом массажа на 2 рабочих места, спа-кабинетом на 2 рабочих места и горизонтальным и вертикальным солярием. 

В кабинетах спа-салона обеспечено раздельное хранение чистого и использованного белья. Хранение чистого белья предусмотрено в отдельном помещении. Также для кабинетов предусмотрена кладовая уборочного инвентаря. В кабинетах использованное белье собирается в емкости с плотно закрывающимися крышками и хранится в кладовой ламп и мусора, после чего вывозят в установленном порядке. 

Зал парикмахерского обслуживания оборудован туалетными столами, креслами, системами для мытья головы с креслом и сушуаром. Зал оборудован двойной раковиной для мытья рук и инструментов. Хранение моющих и дезсредств предусмотрено в специальном помещении, смежным с залом парикмахерской. После окончания обслуживания каждого посетителя, остриженные волосы собирают щетками в закрытые совки непосредственно у кресел и складывают в герметичные емкости.

Зал маникюра оборудован специализированными столиками с подсветкой, шкафами для хранения необходимых материалов. Зал оборудован двойной раковиной для мытья рук и инструментов.

Для косметологического кабинета предусмотрено специализированное оборудование, позволяющее проводить широкий спектр процедур. В кабинете проводятся процедуры без нарушения кожного покрова: терапевтическая косметология, аппаратная косметология (механическая чистка, химический пилинг). Работа косметологического кабинета предусмотрена с использованием одноразовых медицинских инструментов и материалов, недельный запас которых хранится в специальном шкафу. В случае использования многоразовых инструментов в кабинете предусмотрен сухожаровой шкаф. 

Массажный кабинет оборудован специализированным оборудованием для возможности применения различных техник массажа на двух рабочих местах. Для посетителей предусмотрены шкафы для переодевания и душевая. 

Горизонтальный и вертикальный солярии установлены в отдельных помещениях. Для посетителей предусмотрено помещение для переодевания. Управление соляриями производится со стойки рецепции.

Для персонала запроектировано помещение персонала и санузел. В комнате персонала установлены индивидуальные шкафы для раздельного хранения домашней и рабочей одежды.

На каждом этаже фитнес-центра предусмотрены санузлы для занимающихся, а также санузлы для МГН. Для связи между этажами запроектирован пассажирский лифт, грузоподъемностью 1600 кг (Л5 2012-1580-01-ТХ1.С6), с внутренними габаритами кабины 2100х1600х2300 мм.

Прачечная:

Для стирки белья гостиничного комплекса на отм. -7,800 предусмотрены помещения прачечной, мощностью 500 кг/сутки. В состав прачечной входят: помещение приема грязной униформы, помещение приема, учета и хранения грязного белья, стиральный цех, гладильный цех, кладовые чистого белья, кладовая чистой униформы, кладовая моющих средств, помещение выдачи униформы, помещение старшей горничной, мастерская починки белья, слесарная. Помещения расположены с учетом поточности технологических процессов и исключают пересечение потоков грязного и чистого белья. Предусмотрено профессиональное технологическое оборудование высокой степени надежности и производительности. Для исключения залповых выбросов воды при работе оборудования предусмотрены подиумы с лотками. 

Административные помещения:

На отм. 0,000 проектируемой гостиницы предусмотрены административные кабинеты для управленческого персонала отеля. В состав офисной части входят помещения архива, зал совещаний и комната приема пищи. Рабочие кабинеты рассчитаны на 5 рабочих мест. Кабинеты оборудованы офисной мебелью и оргтехникой. Для персонала предусмотрена комната приема пищи, оборудованная микроволновой печью, холодильником, электрочайником и необходимой мебелью, Также в комнате приема пищи выделено место для отдыха персонала. Для верхней одежды сотрудников и посетителей предусмотрены шкафы. Также для обслуживающего персонала и офисных работников на этаже расположены санузлы. Для уборки помещений предусмотрена кладовая уборочного инвентаря.

Зона рецепции:

Главный вход в гостиницу расположен на отм. 0,000 в осях Л-М/4-5. Постояльцы, заходя в вестибюль, проходят к стойке рецепции, где проходят регистрацию. Персонал рецепции составляет 3 человека, один из которых обязан круглосуточно находиться на дежурстве согласно рабочего распорядка во избежание форс-мажорных ситуаций. Смежно со стойкой рецепции расположена комната для администраторов гостиницы.

Из вестибюля предусмотрен доступ в следующие помещения: 

-садовая гостиная с баром и рестораном; 

-интернет-кафе с возможностью круглосуточного доступа постояльцев к компьютерам и оргтехнике; 

-киоск для продажи через торговые автоматы товаров повседневной необходимости, снеков в заводской упаковке и напитков; 

-камера хранения багажа постояльцев;

-лифтовый узел;

-открытая лестница на отм. -3,900 в конференц-залы.

Конференц-залы:

На отм. -3,900 гостиницы запроектированы 3 помещения для переговоров. Вместимость каждого зала составляет 8 человек. В каждом помещении предусмотрено оборудование для ведения конференций и переговоров. 

Для проведения конференций, встреч, презентаций на этаже  предусмотрены 3 конференц-зала, вместимостью 20 человек каждый. Планировка и оборудование залов предусматривает возможность трансформации пространства для увеличения или уменьшения площади, необходимой для конкретного мероприятия. Вспомогательное оборудование и мебель для залов складируется в специальном помещении и устанавливается в залах по мере необходимости. 

В залах предусмотрено необходимое оборудование с возможностью трансформации для проведения любого рода конференций, встреч, презентаций. Для посетителей предусмотрены гардероб верхней одежды, санузлы.

Гостиничные номера и обслуживание:

Жилые номера гостиницы расположены на отметках +7,200, +10,200, +13,200 +16,200, 19,200, 22,200. Общий номерной фонд гостиницы составляет 170 единиц. В гостинице предусмотрены 5 типов номеров: 

-двухместные номера с дополнительным спальным местом Queen;

-двухместные номера Twin;

-одноместные номера King;

-номера для МГН;

Разбивка типов номеров по отметкам выглядит следующим образом:

Таблица 1:

Набор оборудования в номерах обеспечивает полноценный отдых и восстановление постояльцев. В каждом номере предусмотрена кровать (одноместная или двухместная – в зависимости от типа номера), телевизор, мини-холодильник, кофемашина, рабочее место с настольной лампой, торшер, зеркало в полный рост, гладильная доска, утюг, фен для сушки волос, Wi Fi роутер. В каждой комнате запроектирован санузел с ванной или душевой кабиной, шкаф-купе для верхней одежды. В номерах для МГН предусмотрено оборудование для ванной комнаты, соответствующее потребностям маломобильных постояльцев, а также предусмотрена дверь в соседний номер для сопровождающего. 

Для обслуживающего персонала жилых номеров предусмотрены помещения горничной. В них предусмотрено оборудование и материалы для уборки номеров, а также рабочее место для ведения документации.

1.3. Организация условий и охраны труда производственного персонала.

Количество рабочих дней в году: 

- гостиница – 365;

- фитнес-центр и спа-салон – 365;

- прачечная (отм.-7,800) – 365;

- административная часть – 249;

- предприятия питания – 365.

Количество рабочих часов в сутки: 

- гостиничный персонал – 24, 2 смены по 12 часов;

- фитнес-центр и спа-салон – 12, с 1100 до 2300;

- прачечная – 16, с 800 до 2400; 2 смены по 8 часов;

- администрация – 8, с 900 до 1800;

· предприятия питания –16, с 800 до 2400;

Количество посетителей

Ресторан на отм.0,000 – 128 п.м;

Бар на отм. 0,000 – 14 п.м;

Многофункциональное помещение на отм. -3,900 – 100 п.м;

Буфет для персонала на отм. -7,800 – 30 п.м;

Фитнес-центр + спа-салон – количество посетителей 28 чел/час (118 чел/сут);

Гостница – 170 номеров с ориентировочной вместимостью 287 человек.

1.4. Организация условий труда и техники безопасности

Для обеспечения санитарно-гигиенических условий работы персонала гостиницы предусмотрены следующие мероприятия:

-приточно-вытяжная вентиляция, поддерживающая температурно-влажностный режим;

-комнаты персонала;

-санузлы (для персонала), комнаты уборочного инвентаря;

-для отделки помещений и покрытия полов применены строительные материалы, имеющие гигиенические сертификаты.

Безопасные условия труда работающих в административном здании обеспечиваются принятыми в проекте объемно-планировочными решениями здания, системами вентиляции, освещения, рациональным размещением оборудования в соответствии с нормами технологического проектирования с соблюдением правил техники безопасности.

Для обеспечения безопасности работы, ввод объекта в эксплуатацию разрешается производить только после строительно-монтажных и наладочных работ.

Для защиты персонала от поражения электрическим током при повреждении изоляции предусматривается заземление электроустановок. 

Помещения гостиницы обеспечиваются первичными средствами пожаротушения.

1.5. Противопожарные мероприятия

В соответствии с противопожарными нормами помещения гостиницы обеспечиваются системами обнаружения и тушения пожара, первичными средствами пожаротушения. Объемно-планировочные решения здания предусмотрены с учетом необходимых мероприятий по эвакуации людей при пожаре, а также с учетом доступа и безопасности подразделений пожарной охраны при ликвидации пожара. Подробно наименование и количество противопожарного оборудования, предусмотренного в гостинице, описано в разделе «Мероприятия по обеспечению пожарной безопасности». 

1.6. Требования к монтажным и пуско-наладочным работам по внутренним инженерным системам отопления и вентиляции (жилое здание).

	№пп
	Наименование
	Технические требования

	1.
	Адреса и названия объектов строительства.
	Многоэтажный гостиничный комплекс на земельном участке, ограниченном ул. Аксакова, Тубинской, пер. Скворцова в Кировском районе городского округа г. Уфа РБ. Гостиница. Жилое здание.



	2.
	Требования к выполняемым работам.
	1. Объем работ определяется проектной документацией:

- Жилое здание. Раздел «Отопление и вентиляция» шифр 2012.1580 - 01 - ОВ.2

2. Работы выполняются в соответствии с требованиями действующих строительных норм и правил, правил ТБ и других документов регулирующих строительство объектов.

3. Результатом работ является допуск объектов в эксплуатацию с оформлением всех необходимых разрешений.

4. Вопросы взаимодействия Генподрядчика и Субподрядчика регулируются договором на выполнение работ и законодательством РФ.

5. Исполнитель проводит весь комплекс необходимых работ согласно переданного проекта  и согласно настоящему Техническому заданию.

6. Исполнитель поставляет материалы в количестве и номенклатуре по согласованию с Заказчиком.

7. Все поставляемые материалы и оборудование должны быть новыми, т. е. не бывшие в эксплуатации, не восстановленные, не собранные из восстановленных компонентов, серийные.

Все поставляемые материалы и оборудование должны быть унифицированные.

При выполнении монтажных работ учитывать наличие сертификатов на применяемое оборудование и материалы.

Отопление
6. Источником теплоснабжения здания является крышная котельная с параметрами теплоносителя 90-65°С.

7. Присоединение систем отопления к крышной котельной осуществляется В ИТП

8. Системы отопления для жилой части поквартирные периметральные с установкой Шкафа поквартирного учета тепла (ШПУТ) в каждой квартире.

9.
Системы отопления встроек - двухтрубные тупиковые с установкой Шкафа поквартирного учета тепла (ШПУТ) каждому потребителю.

10.
Нагревательные приборы-   стальные радиаторы «KERMI». В лестничных клетках установка приборов осуществляется на Высоте 2,2 м от поверхности проступей и площадок лестницы.

11.
На подводках к нагревательным приборам установлены автоматические терморегуляторы фирмы «Oventrop».

12. Воздухоудаление из систем отопления осуществляется через воздушные клапаны конструкции маевского, а так же через шаровые краны фирмы Oventrop.

13. Трубопроводы магистралей систем отопления приняты из стальных водогазопроводных обыкновенных труб по ГОСТ 3272-75* до диаметра 50мм (включительно) и из труб электросварных по ГОСТ 10704-91 с наружным диаметром свыше 57мм и трубами из молекулярно-сшитого полиэтилена диаметром 63…15 мм, полученного методом пероксидной сшивки (PE-Xa). Соединение труб с фитингами должно производиться с помощью надвижной гильзы (аксиальная запрессовка) в теплоизоляции K-Flex. Прокладка труб осуществляется скрытно в конструкции пола.

14. Для трубопроводов систем отопления в пределах техэтажей   предусмотрена тепловая изоляция. Теплоизоляционные конструкции приняты по СНиП 41-03-2003 и СП 41-103-2000

15. В качестве тепловой изоляции принята изоляция из вспененного каучука из трубок типа K-FLEKS толщиной 13 мм

16.Трубопроводы в местах пересечения стен, перегородок и перекрытий проложить

в гильзах, которые затем уплотняются негорючим материалом. 

17.Трубопроводы систем отопления проложить с уклоном в сторону узлов управления. 

18.Для компенсации тепловых удлинений главных стояков жилой части здания установлены сильфонные компенсаторы "Энергия".

Участки компенсации закрепить неподвижными опорами.

19.
Монтаж теплоизоляционных конструкций необходимо производить 6 соответствии с требованиями СНиП 41-03-2003 и СП 41-103-2000

Вентиляция

20. Вентиляция запроектирована общеобменная приточно-вытяжная с искусственным и естественным побуждением.
21. Кратность Воздухообмена в помещениях   принята согласно нормам.
22. Подача приточного воздуха в помещения офисов   осуществляется посредством проветривания помещений, вытяжка принята   естественная через каналы в стенах. Вентканалы запроектированы в кирпичных шахтах.


	3.
	 Согласование проекта.
	Исполнитель  самостоятельно получает согласование  проекта во всех инстанциях, необходимых для обеспечения монтажа и сдачи в эксплуатацию.

	4.
	Требования к кандидатам на проведение работ.
	1. Наличие Свидетельства СРО о допуске к определенному виду или видам работ, которые оказывают влияние на безопасность объектов капитального строительства;

2. Наличие положительного опыта построения подобных систем не менее 5 лет (предоставить референт лист с контактными данными Заказчика  за 2 года);

3. Наличие в штате организации не менее 15 специалистов  (предоставить штатное расписание);

4. Организация должна быть способна выполнить полный комплекс работ собственными силами, без привлечения субподрядных организаций (поставка, , монтаж, ПНР);


	5.
	Прочие условия.
	1. Заказчик оставляет за собой право на корректировку объёмов работ по мере их выполнения;

2. Техническое задание является неотъемлемой частью Договора;

3. Ежедневная уборка рабочих мест, а также уборка территории строительства и вывоз строительного мусора относятся к обязанностям Исполнителя;


ПРОЕКТНАЯ ДОКУМЕНТАЦИЯ НАХОДИТСЯ В ПРИЛОЖЕНИИ В ЭЛЕКТРОННОМ ВИДЕ.
Тип 


номера








Отм.


жилого 


этажа�
Двухместные номера с доп. спальным местом Queen�
Двухместные номера Twin�
Одноместные номера King�
Номера для МГН�
Итого:�
�
+7,200�
-�
29�
-�
2�
31�
�
+10,200�
16�
15�
-�
-�
31�
�
+13,200�
29�
2�
-�
-�
31�
�
+16,200�
-�
2�
29�
-�
31�
�
+19,200�
-�
2�
29�
-�
31�
�
+22,200�
-�
-�
15�
-�
15�
�
Итого:�
45�
49�
73�
3�
170�
�
 








